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Ihr Sitzplatz

Sitftl Gastronomie GmbH • Schwanthaler Str. 13 • 80336 München • Tel. +49 (0)89 350 96 66 - 19               @stiftl__theatergastro      www.stiftl-theater.de      theater@stiftl.de

ZUSATZSTOFFE: [1] = mit Farbstoff, [2] = mit Konservierungsstoff, [3] = mit Antioxidationsmittel, [4] = mit Geschmacksverstärker, [5] = geschwefelt, [6] = geschwärzt, [7] = mit Phosphat, [8] = mit Süßungsmittel, [9] = enthält 
eine Phenylalaninquelle, [10] = gewachst, [11] = mit Nitritpökelsalz, [12] = Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinussen) /// ALLERGENE: (a) = glutenhaltiges Getreide (namentlich a1 = 
Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = Hafer, a5 = Kamut oder Hybridstämme davon sowie Erzeugnisse daraus nennen), (b) = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, (c) = Eier und 
Eiererzeugnisse, (d) = Fisch und Fischerzeugnisse, (e) = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, (f) = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, (g) = Milch und Milcherzeugnisse, (h) = Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse 
(namentlich h1 = Mandeln, h2 = Haselnüsse, h3 = Walnüsse, h4 = Kaschunüsse, h5 = Pecanüsse, h6 = Paranüsse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse nennen), (i) = 
Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (k) = Senf und Senferzeugnisse, (l) = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, (m) = Schwefeldioxid und Sulte, (n) = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, (o) = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse. 
HINWEIS: Alle Speisen können Spuren von Nüssen und/oder Schalenfrüchten enthalten.

MENU

Ball.SAISON

S t i f t l G a s t r o n o m i e . D e u t s c h e s T h e a t e r M ü n c h e n

I h r  W i r t s h a u s  i n  M ü n c h e n

S‘kloane Wirtshaus

an der Neuhauser Str.

www.kloanewirtshaus.de

MÜNCHEN

Augustiner Bier aus dem 

Holzfass

www.zum-stiftl.de

MÜNCHEN

Wirtshaus 

an der Sendlinger Str.

www.hackerhaus.de

MÜNCHEN

ROY Schlagerbar

www.roy-schlagerbar.de

MÜNCHEN

Wirtshaus 

am Marienplatz

www.zum-stiftl.de

MÜNCHEN

‘

Reservieren Sie 

jetzt Ihren Tisch 

bei uns im 

PAULANER FESTZELT

auf dem  

Oktoberfest

www.paulanerfestzelt.de

MÜNCHEN

Paulaner Traditionswirtshaus

Der Spöckmeier direkt am Marienplatz 

www.der-spoeckmeier.de

MÜNCHEN

Sport Live-Übertragungen

MÜNCHEN



Ball-Menüs
Menü „Genuss-Walzer“ Theater Etagere (a1,h,d,g) [1,2,4] 

Auf Canapébroten serviert: 
Lachs mit eigenem Kaviar, 
Kräuterschmand 
Rauchforellenlet mit Radieschen, 
Gurken und Frischkäse
Geügellebermouse mit Feigen, 
karamellisierten Haselnüssen
Roastbeef, rosa gegart mit Meerrettich 
und eingelegtem Gemüse
Ricotta mit Trüffel und eingelegten 
Senfkörnern
Bayrischer Bergkäse mit Apfelkompott 

................54,0 .....................21,0

.............49,0

Schmankerl-Himmel

Erster Akt

19.00 - 01.00 Uhr 
im Balkon links geöffnet:
Weißwürste, Leberkäse, Gulaschsuppe, 
Süßkartoffelcurry, Currywurst
und Getränke

Alle Preise in Euro inklusive aller 
Abgaben und Steuern.
Besuchen Sie unseren Shop: 
www.stiftl-theater.de

Sitftl Gastronomie GmbH
Deutsches Theater München 
Schwanthaler Str. 13
80336 München

Tel.: +49 (0)89 350 96 66 - 19
Mail: theater@stiftl.de
Website: www.stiftl-theater.de

  @stiftl__theatergastro

Weiderinderlet
mit Kartoffelgratin, jungem Gemüse 
und Jus (a1,g,i) 

Wiener Schnitzel
vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat, 
Preiselbeeren und Zitrone (a1,c,g) [2] 

...................................38,5

..................................28,0

Zanderlet
mit Safran-Risotto mit glasiertem Lauch (a1,d,g,i) 

Glasierte Kürbisravioli
in Salbeinage mit conerten Tomaten 
und Pecannüsse (a1,g,h5) 

............................................27,5

.................18,0

Süße Knusperlasagne
Filo mit Waldbeercreme (a1,f)

Cuba Libre  [1,7,9] 

..................14,0

.............................. ...0,2l 10,5

Mousse von der Schokolade
mit eingelegten Kirschen und Hafercrumble (a1,a4,c,g) 

Mojito alkoholfrei

..............15,0

........................ .....0,2l 9,5

BIO Kaiserschmarrn
mit Kirsche*, Apfel* und Mirabelle* (a1,c,g) 

.............................19,0

Mio Secco 
10%, Perlwein mit Kohlesäure versetzt, Italien (m) 

....................................... .....0,1l 5,0

Aperol Spritz (m)  .............................. .....0,2l 8,5

Ramazzotti 30%  .............................. .....2cl 5,0

London Dry Gin
4cl Gin 43% mit Monaco Tonic Water 0,23l  

.......................... ...0,27l 10,0

Wodka Red Bull [1,8]

4cl Vodka 37,5% mit Red Bull 0,25l  
..................... ...0,29l 10,0

Chardonnay Altkirch DOC 
13,0%, trocken, Schreckbichl, 
Österreich (m) 

....... .....0,75l 34,5
0,2l 10,5.....

Pinot Grigio Trentino DOC
12,5%, trocken, Bottega Vinai, 
Italien (m) 

..... .....0,75l 31,5

Lugana DOC Wighel
13%, trocken, Wighel, Italien (m) 

............... .....0,75l 33,7

Merlot Trentino DOC
13,5%, trocken, Bottega Vinai, 
Italien (m) 

................. ...0,75l 36,5
0,2l 10,5...

Primitivo di Manduria DOC
14%, trocken, Luce del Sole, Italien (m) 

..... ...0,75l 38,5

Weißweinschorle (m) ................ ........0,33l 7,5

Menü „Ballzauber“

Helles vom Fass (a3)

 
.......................... .....0,5l 5,6

Helles alkoholfrei (a3)

 
...................... .....0,5l 5,6

Weißbier vom Fass (a3)

 
..................... .....0,5l 5,9

Weißbier alkoholfrei (a3)

 
................. .....0,5l 5,9

Coca Cola / Cola Zero [1,7,9]

 
.......... .....0,2l 3,5

Paulaner Spezi........................... .....0,33l 4,5

Bad Brambacher Wasser 
still / spritzig
 

.......... .....0,25l 3,5
0,75l 8,9.....

Wolfra Johannisbeerschorle
 

.... .....0,33l 4,5
Wolfra Apfelschorle .................. .....0,33l 4,5

Moët&Chandon Impérial 
12%, trocken, Frankreich (m) 

........ ...0,75l 129,0

Champagne Ruinart Rosé 
12,5%, trocken, Frankreich (m) 

....... ...0,75l 249,0

Prosecco Bertoldi 
11%, trocken, Perlwein mit Kohlensäure
versetzt, Italien (m) 

...................... .....0,75l 31,0

Dialog von der Petersilie
cremige Suppe aus der Petersilienwurzel, 
durchzogen mit Petersilienpesto (f)

Weiderinderlet
mit Kartoffelgratin, jungem Gemüse, Jus (a1,g)

Mousse von der Schokolade
mit eingelegten Kirschen und 
Hafercrumble (a1,c,g)

ééé

ééé

Dialog von der Petersilie
cremige Suppe aus der Petersilienwurzel, 
durchzogen mit Petersilienpesto (f)

Kleine Haselnussknödel  
mit Wurzelgemüse, Quittenchutney, Pesto 
und Wildkräutern (a1,h2)

Süße Knusperlasagne
mit Filoteig und Waldbeeren (a1,f)

ééé

ééé

Williamsbirne 32%  ......................... .....2cl 5,0
Stiftl‘s Rachengurgler 50%  ........... .....4cl 8,0

...................................................3,0
4,0............................................
4,5..........................................
4,5..................................
3,5............................................................

Espresso
Caffè Crema
Cappuccino (g)

Latte Macchiato (g)

Tee
Früchte, Kamille, Pfefferminz, Schwarz, Kräuter

 

Cocktails & Aperitifs

Hauptrolle

Finale

Rotweine

Champagner & Co.

Weißweine

Augustiner Biere

Paulaner Biere

Alkoholfreie Getränke

Heiße Getränke

Warme Küche 
bis 22:30 Uhr

* nicht aus ökologischem Anbau

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch bei uns im 
PAULANER FESTZELT

auf dem Münchner Oktoberfest 
www.paulanerfestzelt.de

Paulaner Limo Zitrone.............. .....0,33l 3,5
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